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Rezeptblatt Arbeitsvorbereitung

Thema Quelle Name

    

Gericht:....................................................................................................................... 

Garmethode/n:............................................................................................................

Vorbereitungszeit:..................................  ca. Garzeit: ..................................................

Menge Zutaten Vorbereitung / Zubereitung

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Anrichteweise / Tipps

CCP’s: ................................................................................................................

Rezeptblatt/Arbeitsvorbereitung (AVOR) (Hinweis: Rezeptblatt vor der Bearbeitung auf PC speichern)

Zutaten für	 ........ Personen

	 ........ Liter

	 ........ Gramm
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