
Jahresplanung 3. Lehrjahr BKC Fachrichtung Bäckerei

Datum:    Handwerk und Technologie Betriebswirtschaft Gestalten 
Woche 33. LJ 8.3 Stücksachen (Karusell) Differenz zwischen den Preisen Schriftprüfung
Woche 34. LJ 8.3 Stücksachen (Karusell) Nutzen Informatik Gemüseformen modellieren
Woche 35. LJ 8.3 Stücksachen (Produkte) Betriebskostenstruktur Modelliercouverture herstellen
Woche 36. LJ 8.3 Stücksachen     LJ 9.1 Dessert Betriebskostenstruktur Korb flechten
Woche 37. LJ 9.1 Glace und Halbgefrorenes Bruttogewinn Silikonformen herstellen
Woche 38. LJ 9.1 Glace und Halbgefrorenes (Produkte) Kreation und Einführung Deocr mit Silikonformen
Woche 39. LJ 9.1 Dessert      LJ 9.2 Normalbrot Produktewertschöpfung Partybrotsuche und skizzieren 
Woche 40. 2. Wochen Herbstferien
Woche 41.
Woche 42. LJ 9.2 Normalbrot  (Begriffe und Gesetze) Brutto- und Nettolohn Schriftprüfung
Woche 43. LJ 9.2 Normalbrot  (Repetition und TeigbereitungBrutto- und Nettolohn Partybrot Herbst
Woche 44. LJ 9.2 Normalbrot  (Brotbeurteilung) Brutto- und Nettolohn Cake garnieren
Woche 45. LJ 9.2 Normalbrot  (Fehler und Ursachen) Zuschläge beim Lohn Nikolaus
Woche 46. LJ 9.2 Normalbrot      Zuschläge beim Lohn Rehe und Hirsche aus Schoggi
Woche 47. LJ 10.1 Spezialbrot (Methoden) Zuschläge beim Lohn Deocr mit Reh und Hirsch
Woche 48. LJ 10.1 Spezialbrot (Backmittel) Zuschläge beim Lohn Eulen Email
Woche 49. LJ 10.1 Spezialbrot (Kältetechnologie/ Fehler) Vertiefung und Repetition Eulen Email, Torte herstellen
Woche 50. LJ 10.1 Spezialbrot (Degustation) Vertiefung und Repetition Glücksbringer Hufeisen
Woche 51. LJ 10.1 Spezialbrot Vertiefung und Repetition Schriften üben
Woche 52. Weihnachtsferien
Woche 01.
Woche 02. LJ 10.2 Sauerteig Vertiefung und Repetition Schriftprüfung/ Cacaomalerei
Woche 03. LJ 10.2 Sauerteig (Mahprodukte / Herstellung) Vertiefung und Repetition Cacaomalerei
Woche 04. LJ 10.2 Sauerteig Vertiefung und Repetition Schoggifigur QV herstellen, Conf.
Woche 05. Sportferien
Woche 06.
Woche 07. LZ 10.3 Kleinbrote Serie  (90min) Schriftprüfung
Woche 08. LZ 10.3 Kleinbrote Produkte Testlauf
Woche 09. LZ 10.3 Kleingebäcke Besprechung der Serie Rosen modellieren
Woche 10. LZ 11.1 Feingebäcke Randgarnituren 
Woche 11. LZ 11.1 Feingebäcke Repetition Serie  (90min) Fantasieschriften 
Woche 12. LZ 11.2 schwimmend Gebackenes Ornamente
Woche 13. LZ 11.2 schwimmend Gebackenes Besprechung der Serie Testlauf



Woche 14. Vorbereitung mündliche Prüfung Puffer für Testlauf HAT, BW
Woche 15. Frühlingsferien
Woche 16.
Woche 17. LJ 11.3 Snacks und Traiteur Serie  (90min) Schriftprüfung
Woche 18. LJ 11.4 Blätterteiggebäcke Puffer für Testlauf HAT, BW
Woche 19. LJ 12.1 Produnte welche noch nicht erfasst sind Besprechung der Serie Prüfungsvorbereitungen 
Woche 20. Mündlicher Test Prüfungsvorbereitungen 
Woche 21. Prüfungsserie
Woche 20. QV
Woche 21.
Woche 20.
Woche 21.
Woche 22.
Woche 23.
Woche 24.
Woche 25.
Woche 26.
Woche 27.
Woche 28. Sommerferien
Woche 29.
Woche 30.
Woche 31.
Woche 32.
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